V današnji izdaji Evrolončnice vam bomo predstavili klasično rusko juho. Soljanko pozna vsak Rus. Po okusu je mešanica med kislim in pikantnim. Posebnost soljanke je, da vanjo lahko vržete vse, kar vam je ostalo v hladilniku in je primerno za juho. Pri nas boste slišali, kako se pripravi mešana soljanka.
Za mešano soljanko potrebujete:

200 g raznega mesa, öebulo, jušno zelenjavo, v razsoli vložene kumarice, olive, svež peteršilj, kislo smetano, limono, lovorov list, paradižnikovo mezgo, olje, sol, poper
